
   

 

  
 

 

Atelier Permanent Cuisine – Service 

FORMATION  FINANCEE PAR LE CONSEIL REGIONAL D’AUVERGNE 

AVEC L'APPUI DU F.S.E.       

 LIEUX DE 

FORMATION  

 

 Centre de Formation Hôtelière - C.F.H. 

5 à 15 Rue Montaret – 03200 VICHY 

Tél. : 04 70 30 41 44 - Mail : cfh@moulins-vichy.cci.fr 

 

  Institut de Formation Interprofessionnel de l'Allier - IFI 03  

11 Route de Paris - 03 000 AVERMES 

Tél. : 04.70.35.13.50 - Mail : secretariat@ifi03.com 

 

 Aformac 

22 Place du 11 Novembre- 03100 MONTLUCON 

Tél : 04 70 08 70 90 - Mail : aformac03@aformac.fr 

 OBJECTIFS DE 

L'ACTION DE 

FORMATION  

L’atelier intègre les prestations préparatoires suivantes : 
 

→ Découverte, 

→ Préparation à l’accès à la qualification, 

→ Préparation à l’accès à l’emploi 

→ Formation certifiante de niveau V conduisant à un CAP, ou à un Titre 

Professionnel 
 

Un positionnement à l’entrée en formation permettra de déterminer un parcours individuel adapté 

aux besoins de chaque stagiaire en termes de contenu pédagogique et de durée : 
 

 

ETAPE 1 

Positionnement et 

entrée en formation 

de candidats pour 

construire et valider 

un projet en 

Hôtellerie 

restauration 

 

 

Atelier « Découverte » 

Le candidat valide son projet professionnel 

        

   PROJET QUALIFIANT  PROJET PROFESSIONNALISANT 

 

ETAPE 2 

Positionnement et 

entrée en formation 

de candidats ayant 

un projet déterminé 

et déjà validé 

 

 

   

    

Atelier 

« Préparation à 

l’accès à la 

qualification » 

 

 

 

 

  

Atelier « préparation à l’accès à 

l’emploi » 

 

Objectifs : 

 

adaptation des compétences 

techniques au métier visé. 

OU accompagnement vers 

l’emploi 

 
      

ETAPE 3 Positionnement et 

entrée en formation 

de candidats ayant 

un projet déterminé 

et déjà validé 

 

 

Atelier « Formation Certifiante » 

  

 

 

   OU   

   Contrat en Alternance   

      

ETAPE 4   
Insertion Professionnelle 
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